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Předmět Název knihy Nakladatelství, autor 

 

Český jazyk a literatura  

 

 Nová literatura 1 – učebnice pro 1. ročník středních škol a 

gymnázií 

 

 Český jazyk 1 – pracovní sešit pro1. ročník středních škol a 

gymnázií 

 

 

 

Taktik International, s.r.o. 2018, Mgr. Eva 

Jiřičková a spol. ISBN: 978-80-7563-294-4 

 

Taktik International, s.r.o. 2019, Mgr. 

Jaroslav Kalužík a spol. ISBN: 978-80-7563-

166-4 

 

 

Anglický jazyk 

 

 

 Gateway to the World Maturita Edition A2 Student´s Book 

 Gateway to the World A2 Workbook and Student´s App 

 

 Essential Grammar in Use (third edition nebo fourth edition) 

 

doporučený slovník: 

 Anglicko-český, česko - anglický slovník  

(praktický nebo studijní) 

 

Macmillan, 2023, David Spencer, ISBN: 

978-1-035-11958-5 

Macmillan, 202, David Spencer, ISBN: 978-

1-035-12000-0 

 

Cambridge University Press, R. Murphy 

ISBN: 978-0-521-67580-2 

 

FIN Publishing 

 

 

Společenskovědní 

základ 

 

 

 

 Dějepis pro SOŠ: české a světové dějiny  

 

 

P. Čornej a kol., Praha: SPN, 2016. ISBN 

978-80-7235-580-8 

 

Základy přírodních věd 

 

 

 Odmaturuj z biologie  

 

 Odmaturuj z chemie 

 

 Fyzika pro střední školy I 

 Fyzika pro střední školy II 

 

 

BENEŠOVÁ M. a kol., Didaktis 2013, ISBN 

978-80-7358-231-9 

BENEŠOVÁ M. a kol., Didaktis 2014, ISBN 

978-80-7358-232-680-7235-104-4 

Lepil, Bednařík. SEVT 

Lepil, Bednařík. SEVT 



 

Matematika 

 

 

 

 

 Matematika pro netechnické obory SOŠ a SOU I.  

 

 

 Matematika pro netechnické obory SOŠ a SOU II.  

 

 

 Matematické, fyzikální a chemické tabulky pro střední školy.  

 

 

 Sbírka úloh z matematiky pro SOŠ a studijní obory SOU  

1. část.  

 

CALDA, Eduard. 2. vydání. Praha: 

Prometheus, 2007. 214 s. ISBN 80-7196-

020-9. 

CALDA, Eduard2. vydání. Praha: 

Prometheus, 2006. 192 s. ISBN: 80-7196-

057-8 

MIKULČÁK, Jiří.; KLIMEŠ, Bohumil; 

ŠIROKÝ, Jan. Dotisk 1. vydání. Praha: SPN, 

1989. 206 s. ISBN 80-85-84984-4 

JIRÁSEK František. 3. vydání. Praha: 

Prometheus, 1986. 364 s. ISBN: 80-85849-

55-0 

 

Informační a 

komunikační 

technologie 

 

 S počítačem nejen k maturitě (dotisk 6. vydání) 

- nepovinné 

 

 Informatika a výpočetní technika pro SŠ, praktická učebnice 1 

- nepovinné 

 

 

Computer media, Navrátil P. Roubal P. 

Dotisk 1. vydání, Praha: 2003. 176 s. ISBN: 

80-86686-60-4. 

Computer media, Navrátil P. Roubal P. 

Dotisk 1. Vydání, Praha: 2003. 175 s. ISBN: 

80-86686-61-2 

 

 

Somatologie 

 

 Somatologie  

 

 

Dylevský I. EPAVA 2000, 480s. ISBN 80-

86297-05-5 

 

Nauka o potravinách 
 

DOPORUČENÉ 

 Nauka o výživě pro střední hotelové školy a veřejnost 

 

 

 

 Potraviny – součást zdravého životního stylu 

 

 

 

 Náuka o výžive  

 

 

KUDEROVÁ, Libuše. Nauka o výživě pro 

střední hotelové školy a veřejnost. Praha: 

Fortuna, 2005. ISBN 80-7168-926-2. 

 

KOHOUT, Pavel. Potraviny - součást 

zdravého životního stylu. Olomouc: Solen, 

2010. ISBN 978-808-7327-395. 

 

BEŇO, Igor. Náuka o výžive. Martin: Osveta, 

spol. s. r. o., 2008. s. ISBN 978-80-8063-

294-6.  

 



 Potravinářské zbožíznalství: technologie potravin DOSTÁLOVÁ, Jana a Pavel 

KADLEC. Potravinářské zbožíznalství: 

technologie potravin. Ostrava: Key 

Publishing, 2014. Monografie (Key 

Publishing). ISBN 978-80-7418-208-2. 

 

Technologie přípravy 

pokrmů a  

Příprava pokrmů 

 

DOPORUČENÉ 

 Technologie přípravy pokrmů 1 

 Technologie přípravy pokrmů 2 

 Technologie přípravy pokrmů 3 

 Technologie přípravy pokrmů 4 

 Technologie přípravy pokrmů 5 

 Technologie přípravy pokrmů 6 

 Receptury studených pokrmů 

 Receptury teplých pokrmů 

 

1. SEDLÁČKOVÁ, Hana a OTOUPAL, 

Pavel. Technologie přípravy pokrmů 1: 

učebnice pro střední odborná učiliště, učební 

obory kuchař-kuchařka, kuchař-číšník, 

číšník-servírka a pro hotelové školy. 3., 

přeprac. vyd. Praha: Fortuna, 2004. 85 s., [8] 

s. barev. obr. příl. ISBN 80-7168-912-2. 

  

2. SEDLÁČKOVÁ, Hana. Technologie 

přípravy pokrmů 2.: učebnice pro střední 

odborná učiliště, učební obory kuchař-

kuchařka, kuchař-číšník, číšník-servírka a 

pro hotelové školy. Druhé, upravené vydání. 

Praha: Fortuna, 2008. 85 stran, 16 

nečíslovaných stran barevných obrazových 

příloh. ISBN 978-80-7168-952-2. 

  

3. SEDLÁČKOVÁ, Hana. Technologie 

přípravy pokrmů 3.: učebnice pro střední 

odborná učiliště, učební obory kuchař-

kuchařka, kuchař-číšník, číšník-servírka a 

pro hotelové školy. 2., upr. vyd. Praha: 

Fortuna, 2008. 87 s., [16] s. barev. obr. příl. 

ISBN 978-80-7373-032-1. 

  

4. SEDLÁČKOVÁ, Hana, NODL, Ladislav 

a ŘEŠÁTKO, Jaroslav. Technologie přípravy 

pokrmů 4.: učebnice pro střední odborná 

učiliště, učební obory kuchař-kuchařka, 

kuchař-číšník, číšník-servírka a pro hotelové 

školy. 2., upr. vyd. Praha: Fortuna, 2009. 93 



s., [16] s. barev. obr. příl. ISBN 978-80-

7373-066-6. 

   

5. SEDLÁČKOVÁ, Hana et al. Technologie 

přípravy pokrmů 5.: učebnice pro střední 

odborná učiliště, učební obory kuchař-

kuchařka, kuchař-číšník, číšník-servírka a 

pro hotelové školy. Druhé vydání. Praha: 

Fortuna, 2008. 135 stran, 16 nečíslovaných 

stran obrazových příloh. ISBN 978-80-7373-

026-0. 

  

6. SEDLÁČKOVÁ, Hana. Technologie 

přípravy pokrmů 6.: učebnice pro střední 

odborná učiliště, učební obory kuchař-

kuchařka, kuchař-číšník, číšník-servírka, a 

pro hotelové školy. Praha: Fortuna, 2012. 

ISBN 9788073731144. 

 

7. RUNŠTUK, Jaroslav, PILAŘ Antonín a 

WAGNEROVÁ, Růžena. Receptury 

studených pokrmů. 3. vydání Hradec 

Králové: R plus, 2008. ISBN 978-80-

902492-9-5.  

 

8. RUNŠTUK, Jaroslav a kolektiv. Receptury 

teplých pokrmů. 8. vydání Divec: R plus, 

2019. ISBN 978-80-904093-4-7.  

 

 

červen 2025             Vypracovala: Mgr. Blanka Češková 

Schváleno vedoucím nutričního oboru: Mgr. Blanka Češková v. r. 

Schváleno ředitelem školy: Mgr. Václav Kočovský v. r. 

 

 


