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Predmét Nazev knihy Nakladatelstvi, autor
Cesky jazyk a literatura e Nova literatura 1 — uéebnice pro 1. ro¢nik stfednich Skol a Taktik International, s.r.o. 2018, Mgr. Eva
gymnazii Jitickova a spol. ISBN: 978-80-7563-294-4
e Cesky jazyk 1 — pracovni sesit prol. roénik stiednich kol a Taktik International, s.r.o. 2019, Mgr.
gymnazii Jaroslav Kaluzik a spol. ISBN: 978-80-7563-
166-4
Macmillan, 2023, David Spencer, ISBN:
Anglicky jazyk e Gateway to the World Maturita Edition A2 Student’s Book 978-1-035-11958-5
o Gateway to the World A2 Workbook and Student’s App Macmillan, 202, David Spencer, ISBN: 978-

1-035-12000-0

e Essential Grammar in Use (third edition nebo fourth edition) ) o
Cambridge University Press, R. Murphy

doporuceny slovnik: ISBN: 978-0-521-67580-2
e Anglicko-Cesky, ¢esko - anglicky slovnik o
(prakticky nebo studijni) FIN Publishing
SpoleCenskovedni e Dgjepis pro SOS: ¢eské a svétové d&jiny P. Cornej a kol., Praha: SPN, 2016. ISBN
zéklad 978-80-7235-580-8
Zaklady piirodnich véd e Odmaturuj z biologie BENESOVA M. a kol., Didaktis 2013, ISBN
978-80-7358-231-9
e Odmaturuj z chemie BENESOVA M. a kol., Didaktis 2014, ISBN
978-80-7358-232-680-7235-104-4
e Fyzika pro stiedni Skoly I Lepil, Bednatik. SEVT

e Fyzika pro stiedni $koly II Lepil, Bednatik. SEVT




Matematika

Matematika pro netechnické obory SOS a SOU L

Matematika pro netechnické obory SOS a SOU II.

Matematické, fyzikalni a chemické tabulky pro stfedni skoly.

Sbirka tiloh z matematiky pro SOS a studijni obory SOU
1. cast.

CALDA, Eduard. 2. vydéni. Praha:
Prometheus, 2007. 214 s. ISBN 80-7196-
020-9.

CALDA, Eduard2. vydani. Praha:
Prometheus, 2006. 192 s. ISBN: 80-7196-
057-8

MIKULCAK, Jiii.; KLIMES, Bohumil;
SIROKY, Jan. Dotisk 1. vydani. Praha: SPN,
1989. 206 s. ISBN 80-85-84984-4
JIRASEK Frantisek. 3. vydani. Praha:
Prometheus, 1986. 364 s. ISBN: 80-85849-
55-0

Informacni a

S pocitacem nejen k maturité (dotisk 6. vydani)

Computer media, Navratil P. Roubal P.

komunika¢ni - nepovinné Dotisk 1. vydani, Praha: 2003. 176 s. ISBN:
technologie 80-86686-60-4.
Informatika a vypocetni technika pro SS, praktick4 uéebnice 1 | Computer media, Navratil P. Roubal P.
- nepovinné Dotisk 1. Vydani, Praha: 2003. 175 s. ISBN:
80-86686-61-2
Somatologie Somatologie Dylevsky I. EPAVA 2000, 480s. ISBN 80-
86297-05-5
Nauka o potravinach DOPORUCENE KUDEROVA, Libuse. Nauka o vyzivé pro

Nauka o vyzive pro stfedni hotelové skoly a vetejnost

Potraviny — soucast zdravého zivotniho stylu

Nauka o vyzive

stredni hotelové Skoly a verejnost. Praha:

Fortuna, 2005. ISBN 80-7168-926-2.

KOHOUT, Pavel. Potraviny - soucast
zdravého zZivotniho stylu. Olomouc: Solen,
2010. ISBN 978-808-7327-395.

BENO, Igor. Nduka o vyzive. Martin: Osveta,
spol.s. r. 0., 2008. s. ISBN 978-80-8063-
294-6.




Potravinaiské zboziznalstvi: technologie potravin

DOSTALOVA, Jana a Pavel
KADLEC. Potravinarskeé zboziznalstvi:
technologie potravin. Ostrava: Key
Publishing, 2014. Monografie (Key
Publishing). ISBN 978-80-7418-208-2.

Technologie ptipravy
pokrmi a
Ptiprava pokrmu

DOPORUCENE

Technologie piipravy pokrmt 1
Technologie ptipravy pokrmu 2
Technologie ptipravy pokrmi 3
Technologie pfipravy pokrmu 4
Technologie ptipravy pokrmi 5
Technologie ptipravy pokrmi 6
Receptury studenych pokrmi
Receptury teplych pokrmt

1. SEDLACKOVA, Hana a OTOUPAL,
Pavel. Technologie pripravy pokrmii 1:
ucebnice pro stredni odborna uciliste, ucebni
obory  kuchar-kucharka, kuchar-cisnik,
cisnik-servirka a pro hotelové skoly. 3.,
pteprac. vyd. Praha: Fortuna, 2004. 85 s., [8]
s. barev. obr. ptil. ISBN 80-7168-912-2.

2. SEDLACKOVA, Hana. Technologie
pripravy pokrmii 2.: ucebnice pro stredni
odborna ucilistée, ucebni obory kuchar-
kucharka, kuchar-cisnik, cisnik-servirka a
pro hotelové Skoly. Druh¢, upravené vydani.
Praha: Fortuna, 2008. 85 stran, 16
necislovanych stran barevnych obrazovych
ptiloh. ISBN 978-80-7168-952-2.

3. SEDLACKOVA, Hana. Technologie
pripravy pokrmii 3.: ucebnice pro stiedni
odborna uciliste, ucebni obory kuchar-
kucharka, kuchar-cisnik, Ccisnik-servirka a
pro hotelové skoly. 2., upr. vyd. Praha:
Fortuna, 2008. 87 s., [16] s. barev. obr. pfil.
ISBN 978-80-7373-032-1.

4. SEDLACKOVA, Hana, NODL, Ladislav
a RESATKO, Jaroslav. Technologie piipravy
pokrmut 4.: uclebnice pro stredni odborna
uciliste, wucebni obory kuchar-kucharka,
kuchar-cisnik, cisnik-servirka a pro hotelové
Skoly. 2., upr. vyd. Praha: Fortuna, 2009. 93




S., [16] s. barev. obr. ptil. ISBN 978-80-
7373-066-6.

5. SEDLACKOVA, Hana et al. Technologie
pripravy pokrmii 5.: ucebnice pro stredni
odborna uciliste, ucebni obory kuchar-
kucharka, kuchar-cisnik, cisnik-servirka a
pro hotelové Skoly. Druhé vydani. Praha:
Fortuna, 2008. 135 stran, 16 necislovanych
stran obrazovych ptiloh. ISBN 978-80-7373-
026-0.

6. SEDLACKOVA, Hana. Technologie
pripravy pokrmii 6.: ucebnice pro stredni
odborna ucilisté, ucebni obory kuchar-
kucharka, kuchar-cisnik, cisnik-servirka, a
pro hotelové Skoly. Praha: Fortuna, 2012.
ISBN 9788073731144,

7. RUNSTUK, Jaroslav, PILAR Antonin a
WAGNEROVA,  RiZena. Receptury
Studenych  pokrmii. 3. vydani Hradec
Kralové: R plus, 2008. ISBN 978-80-
902492-9-5.

8. RUNSTUK, Jaroslav a kolektiv. Receptury
teplych pokrmii. 8. vydani Divec: R plus,
2019. ISBN 978-80-904093-4-7.
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