Zadání příkladu 
1) Vytvořte a zformátujte text podle předlohy.
2) První nadpis je písmem Monotype Corsiva, velikostí 20 bodů, tučně, mezera před odstavcem je 6 bodů a mezera za odstavcem je 24 bodů, text je zarovnán na střed. 
3) Nadpis „Jídelní lístek“ je napsán písmem Monotype Corsiva, velikostí 36 bodů, tučně, mezera před odstavcem je 6 bodů a mezera za odstavcem je 18 bodů, text je zarovnán na střed. Ostatní text je psán písmem Verdana, velikostí 11 bodů, podnadpisy („Studené předkrmy“, „Teplé předkrmy“, „Rybí jídla“ a „Bezmasá jídla“) psány tučně, podtrženy jednoduchou černou čárou šířky 0,5 bodu.  
4) Jídelní lístek je tvořen pomocí tabulátorů. 
5) První tabulátor (kde je napsána váha jídla) je umístněn na pozici 2 cm se zarovnáním vpravo 1. Zarážka druhého tabulátoru je umístěna na pozici 3 cm, zarovnání vlevo. Tady je napsán název jídla. Poslední tabulátor je umístěn na 15 cm, je zarovnán doprava a je zde použit vodící znak - tečky. 
6) Text „Dobrou chuť přeje majitel a personál“ je psán písmem Tahoma, velikostí 9 bodů, kurzívou a je zarovnán vpravo. 
7) Jídelní lístek je ohraničen (ohraničení stránky) pomocí efektu.
8) [bookmark: _GoBack]Uložte soubor do své složky pod názvem Úkol008
Hospoda Větrník, Blažejov 250 
Jídelní lístek
Studené předkrmy 
	110 g	Nakládaný hermelín	40,-
	75 g	Kukuřičné placky	70,-
	100 g	Dušená šunka, 20 g másla, okurka	45,-
	100 g	Gothajský salám, cibule, ocet	20,-
	150 g	Chléb s paštikou	30,-
	100 g	Utopenec	15,-
Teplé předkrmy 
	240 g	Pečené koleno, hořčice, křen	30,-
	100 g	Párek, hořčice, křen	15,-
	100 g	Masová topinka	30,-
Rybí jídla 	
	150 g	Kapr po Příbramsku	75,-
	150 g	Pstruh smažený, brambor, okurka, citron	70,-
	(dle váhy 10 g = 4,-)
	150 g	Kapr po Rakousku, brambor, obloha	60,-
	150 g	Kapr z rybníku tažený, opečené brambory	60,-
	150 g	Rybí filé smažené, opečený brambor	60,-
Bezmasá jídla 	
	100 g	Smažený sýr, hranolky, tatarská omáčka	50,-
	200 g	Květák na mozeček, opečený brambor	45,-
	110 g	Omeleta, brambor	30,-
Dobrou chuť přeje majitel a personál
